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Passionnée par le dessin depuis mon
enfance, j'ai choisi le graphisme pour
en faire ma profession. J'ai beaucoup
d‘affinité avec l'univers print, I'identité
visuelle de marque et le packaging.

De par mon expérience, j'apprécie aussi
la communication graphique faisant appel
ala mise en espace et aux volumes.

Mon tempérament est calme et jovial.

Je suis créative, impliquée et conscien-
cieuse dans ce que j'entreprends. J'accorde
une grande importance aux détails.

A I'écoute des autres, je fais preuve
d'empathie pour comprendre leurs besoins
et les aider dans leurs projets graphiques.
J'apprécie de travailler en équipe.

Parmi mes loisirs et mes inspirations,
j'apprécie les voyages, la danse lyrique,
I'univers food, la décoration d’intérieur,
I'artisanat, la nature et ses formes
courbes, et bien d'autres a découvrir...
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La finalité du projet: création du logo, de la charte graphique,
de documents commerciaux, d'une campagne PLV et packaging.

, , .des

Un ton proche des gens, convivial, de confiance, ‘ ( ,.@:
de savoir-faire et d'authenticité, reflet de plaisirs

et d'émotions partagées. Un savoir-faire artisanal.

Une marque vraie, transparente et authentique,

qui respecte la nature et notre santé. Avec des produits
uniques, fabriqués ala main, aux des ingrédients nobles

et de saison. Et qui s'adresse aux petits et aux grands,

un univers de création et de partagegrace aux ateliers organiseés.

Un ton transmettant la passion et la gourmandise,
un ton pétillant, authentique, de partage et de
découverte. Audacieux. Une invitation au plaisir
d'un univers de saveurs et de textures.

latelier
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Le motif réalisé est |le point fort de cette identité.
Il offre beaucoup de possibilités de déclinaisons.



Exemples de packaging proposés:

- Tablettes de chocolat avec différents ardbmes
- Pates a tartiner avec différents goUts

les caca
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A la découverte
des aromes
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Cacao aux nores
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Refont du logo et du packaging"La Laiterie des Ardennes”, 2015.
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Lait UHT demi-écrémé
‘Halfvolle melk
: aprés ouverture, se
2 Jours au réfr
Bewaring : na opanan, nog 2 dagen
houdoaar in ds koalkas!,
Gonservation: keep 2 day in the
refrigerator, after opening.
Aufbewahrung: nach dem ifnen noch
2tage im Khishrank haltbar.

A co lait obtenu dans lo plus grand
respoct de la nature of dos vaches, nous
~avons apporté ke plus grand sain, afin de
‘vous offrir un produit savauraux qui vous
_apportera sas biantaits journaliers.

- -

- Om v een smakaljieproduct aan fe bleden o
lat garant sfaat voor uw dagelikse portie

v walbehangen, besteden wi de allergrootsie. s
__zorg aandere melk, bakomenmet respect
VOOF de natuur en deckoslan.
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MELA
FALK

|dentité visuelle et supports de communication
pour un indépendant spécialisé dans l'étiquetage
et les emballages spéciaux.
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Projets IKEA® Anderlecht

Evénement, 15 ans d’lKEA Anderlecht

Réalisation de la communication graphique pour une action
commerciale al'occasion de I'anniversaire des 15 ans
d’'IKEA’Anderlecht. Acommencé par le briefing jusqua la

La structure

Au niveau de la structure
d’entréeen bois: collaboration
avec une collegue architecte

gestion des impressions et I'implémentation en magasin. d’inteérieur. Pose d'une bache

e : e en tissu avec un éclairage LED
Déclinaisondu graphisme sur difféerents supports al'arriere, pour les actions

(bache, kakémono, fanions, stickers sol, commerciales. Un coin pour la
folders pour le parcours jeux enfants). communication "IKEA FAMILY"
(pose vinyle) ainsi qu'un
message de bienvenue "HEJ !"
en bois épais multiplex.

(Tous droits réservés inter IKEA systems®)
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Projets IKEA® Anderlecht

Entrée
Ingang
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Projets IKEA® Anderlecht

Le Bistro

Création d’'une signalétique sous forme de différents pictogrammes fixés, en bois épais noir, destinés
alazone Bistro d'IKEA” (création et placement de pictogrammes en bois, etc.). Mise en place de
I'éclairage commercial et d'autres éléments de communication tels qu‘une illustration posée en vinyle.

(Tous droits réservés IKEAINTER SYSTEM®)
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Projets IKEA® Anderlecht

Nouveau catalogue

Création d'une mise en

scene pour l'annonce du
nouveau catalogue IKEA 2016.
Placement dans I'espace,
suspension d'éléments
cartons en découpe

(Tous droits réservés IKEA INTER SYSTEM).

Binnenkort
IS onze NIEUWE

CATALOGU

b
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:E_'Il_l w

11>




12

Projets IKEA® Anderlecht

Folder pour promouvoir les promotions IKEA FAMILY.

(Tous droits réservés IKEA INTER SYSTEM®)
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petit poisson d'eau douce a chair molle V. GOUJON
et peu estimee (fig 9). Longue de 15 a

20 centimétres, 'ablette commune, dite

aublet, blanchaille ocelle, mirandelle,

est remarquable par la couleur blanche

argentée de ses écailles. Celles-ci tombemt

dal moindre contact; la matiére qui les
recouvre, dite esssence d'orient, sert a

preparer les perles imitation,

U'ablette spirlin est plus petite et moins
allongée que l'espéce commune, et
présente sur les flancs une double série
de petites taches noiratres , on lavend, a
Paris, sous le nom d'éperlan de Seine. Les
ablettes pésent 15 grammes en moyenne
et donnent 6 grammes de déchets

Srietcs
iR A

........

F1G. 9. — Ablette commune.

Livre réalisé pour un travail de fin d'année "Marché aux poissons”:
création, mise en page d’'un livre contenant reprenant les recettes d'une
encyclopédie "Larousse culinaire" des annees 50. |l y figure les recettes
de poisson. Couverture sérigraphiée. Relié et recouvert a la main.




Choisissez les soles a peau grisitre gy, ha
face qui porte les yeux ; d'un blanc aéme
sur la face aveugle; une teinte rosée ou
bleuatre de cette derniére indigue yp
manque de fraicheur. La chair doit étre
grasse, épaisse et ferme; les soles plejnes
d'oeufs ou a chair molle sont & rejeter.
Quand vous achetez une paire de soles,
assurez-vous que les deux poissons qui
la composent sant de la méme espéce
celui du des sous est quelquefois un
targeur ou une cardine (V. CARDINE), de
chair médiocre et d'un prix cing a six fois
inférieur a celui de la sole,

Au restaurant, evitez de commander des
filets de sole ; on vous servirait des filets
de cardine, limande ou limande-sole
quel gue soit le mode d'apprét choisi,
demandez une sole entiére, y compris
la tete; alors la position des yeux, la
ongueur des nageoires et l'examen
des autres caractéres indiqués dans

tre tableau des poissons plats
troduction) permettent de ne pas $¢
aisser tromper. La sole fournit la moiti
le son poids de déchets.

it s'appreter comme la

4 -,mul.m, le turbotin et |eg

15 a chair blanche. Elle se
e ou en filets

nl. De quelgue maniére gu'on
a sole, il est nécessaire

u noire ou «toile» du dos
du ventre quand on ne doit
arner une fois cuite. Les figures
- montrent la facon d’opérer.

_-Habiller le poisson selon la
telle. Le passer dans une
 le rouler ensuite dans de
1 saupoudre abondamment
jrande feuille de papier
ouer erement par la queue
rasser de 'excedent de farine,

frire, au dernier moment, dans

intité d'huile brilante
clarifiée de boeuf, ou graisse
tter la sole, lorsgu'elle est
en séche, L'assaisonner de sel
La dresser sur serviette gu
a friture, garnir de persil frit
rtiers de citron.

‘omment enlever la peau ou « toile »

Sale grillge, - Ciseler
du poisson, habillé se
geonner d'hujle,

N Croix leg filets

on la regle, |
: ile
assmsonnerde mbadl

ariller sur fey doux, Senyir

ou avec I'une des A part,
Sauces i
Poissons grillés. *peciales aux

Sole a la meunigre,
:pngitudmaiement Sur
- i
sl et de pone e e oo d
ekl ; riner. Lg faire cuire
ement au beurre, 4 la poéle. Lorsque
1e_ POISSON est cuit, et bien doré des deux
cotes, le dresser sur un plar long bien
chaud, le saupoudrer de persil haché,
arroser de gquelques gouttes de jus de
citron et verser dessus le beurre de cuisson
cuit & la « noisettes. Servir aussitot.

- Fendre |a Poisson
le milieu et soufeyver

Sole i la Mornay. - Faire cuire la sole dans
une plaque beurrée avec quelques cuillerées
de vin blanc, un filet de jus de citron, et
I'assaisonnement habituel. Légoutter et
I'éponger, Dresser sur un plat allant au feu,
masqué d'une couche de sauce Mornay,
additionnée du fonds de cuisson du poisson
réduite. Napper le poisson avec le restant
de cette sauce. Le saupoudrer de fromage
ripe, l'arroser de beurre fondu. Faire
gratiner vivement au four trés chaud.

FIG. 1879, Tirer sur la

de la man gauens

de la sole

123

&
F1G. 130, — Alose commi®

F1G. 131. — Alose feinte.

Alose 4 la boulangére, La ciseler, |2
beurrer et la paser sur un liv d'oseill,
Crue dans une poissonnitre be 2,
dajouter un peu d'oignon haché, recou
vrir le poisson d'oseille crue, disposer de
pelts morceaux de beurre sur I'oseille,
saler, poivrer, mouiller d'un werre de vin
blanc, fermer avec des bardes de lard, et
cuire a four doux au mains 3 heures

Alose grillée.-Détailler Ie poissan en

hes de 2 centimétres d'épaisseur, les
. faire: cuire 10 minutes environ sur gril
£qalement huilé, retourner & mi-cuisson,
saler, pabvrer, arroser de jus de Citrom, senvr
sur maitre d’hotel. On peut aussi griller
lalose entiére mais la manipulation est plus
difficile. Servir avec des rondelles de citron
disposées autour du plar

Alose farcie cuite au four (plat normand).
La ciseler, I'ouvrir assez largement du
coté du ventre et la remplir de la farce
sulvante; mie de pain trempée dans
du lait, laitances crues hachées. chair
crue d'un merlan pilée ou hachee, sel
persil, cerfeuil et ciboulette
, beurre 25 grammes, un
wuf entier et un jaune, le tout bien mélé
4 la fourchette ; recoudre 'alose pour
enfermer hermétiquement la farce, et
'envelopper d'un papier huile. Cuisson
au four de chaleur moyenne, enviren
minutes; servir avec une sauce maitre
d'hotel

Alose en matelote (plat savoyard). -Faire
cuire l'alose décoy dans du vin blane,
avee sel et poivie, oignan ¢t bougquet
garni; d'autre part, cuire 4 feu modére,
dans une casserole beurrée,deux
fondsd"artichauts coupes en ges, des
champignons ot une douzaine de petits
oigngns, un peu de farine. mouiller aves
le bouillon de ose passé au tamis, et
laisser cuire nent. Dresser sur des
crolitons frits, disposeés sur un plat Ires
chaud. ¥ verser la gar ture 21 la sauce
lide avec deux jaunes d'arufs

20
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Mises en page

Musée bruxellois du Moulin et de I'Alimentation

| Togumes

I Gublies et insdlites

.
2 Y-

B

VEGGIE MANIA

Catalogue d'exposition réalisé pour un stage au Museée
bruxellois du Moulin en I'Alimentation, d'Evere, 2014.
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Illustrations
Un enfant, un animal, une fleur
Série de 10 collages composés d'anciennes photographies
et d'éléments prélevés dans des livres de botanique.
De gauche a droite: "Mother of nature”,
the "ostrich”, "Innocence 3"
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Retrouvez plus de réalisations sur
www.valentined.be

(site en refont)

Créations personnelles

la.passoire

valentined_design

See you

soon!



http://www.valentined.be
https://www.instagram.com/valentined_design/
https://www.instagram.com/la.passoire/

